
Dry aged proeverij MEAT BAS 
wisselende stukken gerijpt vlees uit onze rijpingskast |  
geselecteerd op herkomst en kwaliteit |  
onze butcher vertelt je graag het verhaal! | 
300 gr vlees van topkwaliteit | 49,95  p.p.

voor | proeverij van voorgerechten & een mini soepje 

sharing avondje vol | 34,95 p.p.

OM te delen 

dry aged is Een bereidingswijze van het vlees waarbij een gedeelte van het vocht 
uit het vlees verdampt waardoor er een vollere smaak onstaat.

Naast de verbetering in smaak is er ook een verbetering in malsheid. De van nature in het vlees 
aanwezige enzymen breken het spierweefsel af, wat resulteert in ultiem mals vlees. 

dry aged? 
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vanaf 2 personen | geserveerd met bijpassende garnituren

hoofd | bbq met diverse grillgerechten (vis/vlees/vega) 
na | grand dessert van b.a.s

vraag naar onze speciale
butcher b.a.s dry aged kaart!
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voorgerechten

@basbarneveld bas Barneveld

zalmfilet | honing tijm | asperge | 
champignons | spinazie | 25,95

zalm papillotte

varkenshaas champignonsaus
Filet van landvarken | spek | uiencompote | 
pompoencrème | tomaat provencale | 24,95

vers gebakken brood  | kruidenboter | kinkelsaus | 7,95

broodplankje

Op eikenhout gerookte zalm | dille | 
crème fraiche | aardappelsalade | briochebrood|
kruidensla | 14,95 

huisgerookte zalm

dungesneden rundvlees | spekjes | groene kruiden dressing |
oude kaas | pijnboompitten | kappertjes | 13,95

carpaccio

tartaar | picclilly mayonaise | zacht gegaard eigeel | 
zoet zure ui | kaaskrokant | bieslook | 15,95

steak tartaar

Rode biet | piccalilly mayonaise | zacht gegaard eigeel | 
zoet zure ui | kaaskrokant | bieslook | 14,95

rode biet tartaar 

garnalen | gezouten citroen | cocktailsaus | 
gemengde slasoorten | toast |13,95

garnalen cocktail

 geserveerd met verse friet en gemengde groenten
hoofdgerechten

gebakken wagyu rund | sjalot | rode wijnjus | 59,95 ( 150 gr)

japanse wagyu a4

| (kan) vegetarisch 

Artisjok
gevulde artisjok | duxelle van paddenstoelen | 
knolselderijpuree | kaas | 19,95

soep van 
b.a.s

tom ka kai 
gekruide thaise kippensoep | kokos | 
zacht gegaarde kip | taugé | 
pinda | koriander | 9,95

bisque
Langoustine bisque | gamba’s | paprika | 
anchoiade | uienchutney | croutons | 11,95

Heeft u speciale (dieet) wensen of allergieën? Geef het door aan een van onze medewerkers dan houden wij daar graag rekening mee.



b.a.s extra’s 
@basbarneveld bas Barneveld

burgers 
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Verse friet || 4,95

homemade runderBurger (190 gr ) | hamburger 
broodje |  sla | tomaat | augurk | 
Burgersaus | verse friet | 15,95

b.a.s burger

cheese cheese cheese burger
homemade runderBurger (190 gr ) | hamburger broodje | 
vloeibare warme cheddar | baconstrips | sla | 
tomaat | augurk | jalapenos | verse friet |17,95

crispy chicken burger
krokante kipBurger (190 gr ) | hamburger broodje |
sla | tomaat | augurk | gesmolten cheddar | 
burgersaus | verse friet | 16,95

Zoete aardappel friet | 6,95

salads

dungesneden rundvlees | groene kruiden dressing  | 
bieslook | pijnboompitten | kappertjes | spekjes | gemende 
slasoorten | 15,95

carpaccio

zalm
huisgerookte zalm | zoet-zure komkommer | 
croutons |kruidendressing | kappertjes | 
rode ui | gemende slasoorten | 16,95

rode biet salade | warme croutons met geitenkaas | walnoot  | 
aceto dressing  | gemende slasoorten  | 14,95

geitenkaas rode biet

extra broodplankje | 3,95

gepofte aardappel | crème fraiche | bieslook | 5,95

Heeft u speciale (dieet) wensen of allergieën? Geef het door aan een van onze medewerkers dan houden wij daar graag rekening mee.

| (kan) vegetarisch 

Krieltjes uit de oven met thijm en knoflook | 6,95



w

simmentaler entrecote (275 gram)
 gebakken uien boter | 32,95

Het Simmentaler rund leeft minimaal 3 jaar vrij in de 
Alpenweide en heeft 2 keer gekalfd. Het Simmentaler is dus 

vrij groot en zwaar. Het vlees heeft een diep rode kleur, 
fijne structuur en een karakteristieke smaak.

je proeft dus het stress vrije leven van de Alpenweide terug.

van de grill 
of smoker
met verse friet | bijpassend groente garnituur | chimichurri

bavette (250 gram)
simmentaler flank steak | bearnaisesaus | 29,95

bavette is een deel afkomstig uit de flank 
( de liesstreek) van het rund, het vlees dient haaks op de 
draad gesneden te worden voor de meest malse ervaring!

surf and turf
tournedos | gamba’s | kruidenboter | 30,95

simmentaler rib-eye
 peper roomsaus | 30,95

fall off 
the bone
ribs van landvarken | verse friet | coleslaw | 
BBQ saus | knoflooksaus

ribs
Naturel ribs | 19,95

naturel

Gemarineerde ribs | afgelakt met BBQ-saus | 21,95

smokey bbq

Heeft u speciale (dieet) wensen of allergieën? Geef het 
door aan een van onze medewerkers dan houden wij daar 

graag rekening mee.

bijpassend biertje? 
Wij hebben meer dan  25 verschillende soorten bier en
adviseren je graag wat het beste past bij jouw gerecht! 

| (kan) vegetarisch 



moonshine likeur

Moonshine proeverij
geniet van 3 heerlijke moonshine likeuren | 9,95

Moonshine coffee
koffie met een moonshine likeur | 8,95

desserts

bombe van karamel chocolade | bodem van praliné em gepofte rijst | chocolade 
sorbetijs | slagroom | 12,95

choco dream

VANILLE ROOMIJS | WARME CHOCOLADE SAUS | slagroom | 8,95

dame blanche

VANILLE ROOMIJS | slagroom | 7,95

COUPE VANILLE

gebakken appel kaneel taart | rozijnen | gezoete crème fraiche | 
crumble | vanillesaus | vanille roomijs | 8,95

Tartetin B.A.S. 

ananascompote | vanille-limoencrème | sorbetijs | merengue | rum granite | 
schuim van rum | 11,95

ananas

Heeft u speciale (dieet) wensen of allergieën? Geef het door aan een 
van onze medewerkers dan houden wij daar graag rekening mee.

gekarameliseerde citroentaart | witte chocolade | witte chocolademousse | crumble| 
citroensorbetijs |  10,95

citroen


